Alte]Reichsbank

familiar, frankisch, fein
HOTEL - RESTAURANT - WEINSTUBE - CAFE
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Unsere Aperitif Empfehlung

Holunder Prosecco
Prosecco mit Saft von der Holunderblite 0,11 3,70 €

Wilde australische Hibiskusblute
mit Frankensekt aufgegossen 011 4,70¢€

Valentinstag

Der romantische Abend mit
- 3-6Gang Menti fiir 24,90 € pro Person
oder 4-Gang Menii fiir 29,90 € pro Person

- Nur Kiisse schmecken besser -




Vorspeisen

Matjesfilets in feiner Sauerrahmsof3e
mit lauwarmen Kartoffel — Apfelsalat

Pastete vom Reh mit Haselnussen,
dazu CumberlandsoBe, Butterrose und Stangenweil3brot

Feldsalat mit Kartoffeldressing mit in Walnussol gebratenen
Wachtelbristchen- und Keule

Suppen

Rinderkraftbriihe mit Leberkl6Bchen,
Schwimmerle und MarkkloBchen

abgeschmelzte Kartoffelsuppe
nach frankischer Art

Karotten — Ingwersuppchen
mit Krebsschwanz im Kartoffelmantel

Vegetarisch

Kartoffelrosti ,Toskana” mit getrockneten Tomaten
und gekrautertem Ziegenfrischkase an Salat

Krautergnocchi mit Gemuse
in feiner Tomaten- GorgonzolasoB3e und Salat

790 €

8,80 €

8,50 €

4,00 €

390 €

550 €

9,80 €

10,20 €



Hauptgerichte

Original Schweizer R&sti ,Berner Art”
mit krossen Speckscheiben und Salat

Label — Rouge — Wildlachs in NuBbutter gebraten
auf Blattspinat unter der Kartoffelhaube

Fluss — Zander kross auf der Haut gebraten
mit Kartoffelschuppen auf Fenchel — Anis - Gemuse

Rhoner Schweinefilet am Stlick im Kartoffelkleid gebacken
auf in Butter angeschwenkten Wirsing

Wiener Schnitzel vom Milchkalb
an lauwarmen Kartoffelsalat und Marktsalate

Rumpsteak rosa gebraten, Haushofmeister Art,
mit hausgemachter Krauterbutter,
Kartoffelgratin und Speckbohnen

Rehkeulenbraten in Wacholderrahmsofe,
mit Preiselbeersahne, Kartoffelkl6Ben und Blaukraut

Dessert
Dessertteller Alte Reichsbank
Lassen Sie sich Uberraschen

Feine Mohnnudeln mit Zimtnote
an zartem WalnuBschmelz

Zwetschgenklol3
an Vanille — Sabayon

9,20 €

16,80 €

18,60 €

15,20 €

16,00 €

18,20 €

16,50 €

6,90 €

590 €

520 €



TOLLE KNOLLE
MENU

Abgeschmelzte Kartoffelsuppe
nach frankischer Art

Schweinefilet in der Kartoffelhlle
auf feinem Speckwirsing

k¥ %k %

Zwetschgenklof3
an Vanille - Sabayon

MenuUpreis € 22,90

..und immer wieder Freitag”s

Gamba - Zambg satt!

Dazu servieren wir Knoblauchbrot und Markt frischer Salatteller.
halbe Portion 16,00 € / ganze Portion 23,00 €




