
 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 Als das Anwesen 2005 verkauft wurde, verwirklichten Sylvia und Roland Kuch ihren Traum.  
 
 

In aufwendigen Renovierungs- und Umbauarbeiten erhielten sie zwar den Charakter des Gebäudes, gestalteten 
jedoch die Räumlichkeiten gleichzeitig in ein gemütliches Hotel und feinem Restaurant um:  

    
    
    

„Die Bank für Ihren Genuss“ 
    

    

    

    

Unsere Aperitif Empfehlung 
 

Holunder Prosecco 

Prosecco mit Saft von der Holunderblüte  0,1l 3,70 € 

 

Wilde australische Hibiskusblüte 

mit Frankensekt aufgegossen    0,1 l 4,70 € 

   

 
    

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                Der romantische Abend mit  

                                      3-Gang Menü für 24,90 € pro Person 

                  oder 4-Gang Menü für 29,90 € pro Person 
                                                 - Nur Küsse schmecken besser - 

Valentinstag 



 
Vorspeisen 
 

Matjesfilets in feiner Sauerrahmsoße 

mit lauwarmen Kartoffel – Apfelsalat     7,90 € 

 

Pastete vom Reh mit Haselnüssen,  

dazu Cumberlandsoße, Butterrose und Stangenweißbrot  8,80 € 

 

Feldsalat mit Kartoffeldressing mit in Walnussöl gebratenen  

Wachtelbrüstchen- und Keule      8,50 € 

 

 

 

Suppen 
 

Rinderkraftbrühe mit Leberklößchen, 

Schwimmerle und Markklößchen      4,00 € 

 

abgeschmelzte Kartoffelsuppe 

nach fränkischer Art        3,90 € 

 

Karotten – Ingwersüppchen 

mit Krebsschwanz im Kartoffelmantel     5,50 € 

 

 

 

Vegetarisch 
 

Kartoffelrösti  „Toskana“ mit getrockneten Tomaten 

und gekräutertem Ziegenfrischkäse an Salat    9,80 € 

 

Kräutergnocchi mit Gemüse 

in feiner Tomaten- Gorgonzolasoße und Salat    10,20 € 

 

 

 

 

 



 
Hauptgerichte 
 

Original Schweizer Rösti „Berner Art“ 

mit krossen Speckscheiben und Salat     9,20 € 

 

Label – Rouge – Wildlachs in Nußbutter gebraten 

auf Blattspinat unter der Kartoffelhaube     16,80 € 
 

Fluss – Zander kross auf der Haut gebraten 

mit Kartoffelschuppen auf Fenchel – Anis - Gemüse   18,60 € 
 

Rhöner Schweinefilet am Stück im Kartoffelkleid gebacken 

auf in Butter angeschwenkten Wirsing     15,20 € 

 

Wiener Schnitzel vom Milchkalb 

an lauwarmen Kartoffelsalat und Marktsalate    16,00 € 

 

Rumpsteak rosa gebraten, Haushofmeister Art,  

mit hausgemachter Kräuterbutter,  

Kartoffelgratin und Speckbohnen      18,20 € 

 

Rehkeulenbraten in Wacholderrahmsoße, 

mit Preiselbeersahne, Kartoffelklößen und Blaukraut  16,50 € 

 

 

 

Dessert 
 

Dessertteller Alte Reichsbank 

Lassen Sie sich überraschen       6,90 € 
 

Feine Mohnnudeln mit Zimtnote 

an zartem Walnußschmelz       5,90 € 
 

Zwetschgenkloß 

an Vanille – Sabayon        5,20 € 

 

 



 
 

TOLLE KNOLLE  
 

MENÜ 
 
 

Abgeschmelzte Kartoffelsuppe 

nach fränkischer Art 

 
* * * 
 

Schweinefilet in der Kartoffelhülle 

auf feinem Speckwirsing 

 
* * * 
 

Zwetschgenkloß 

an Vanille - Sabayon 

 
 

Menüpreis €  22,90 
 

 
 

 
...und immer wieder Freitag´s 

 

Gamba – Zamba satt! 
 

Dazu servieren wir Knoblauchbrot und Markt frischer Salatteller. 
halbe Portion 16,00 € / ganze Portion  23,00 € 

 


